
Unsere Catering Vorschläge 
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für Schwellbrunn und Waldstatt
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Liebe Gäste

Lust mit Freunden oder Gästen zu feiern?

Vom feinen Snack bis zum mehrgängigen Menü bietet unser Catering-Angebot alles, was das 

Geniesser-Herz begehrt. Kanalgrill, gefüllte Brote, Aufschnitt Platten, Apéro Gebäck, Hauptgänge 

und natürlich feine Fleischspezialitäten vom Grill. Wir sorgen dafür, dass alles gelingt und Ihr 
Anlass zu einem unvergesslich schönen Erlebnis wird. 

Vom einfachen Abholservice oder Lieferservice bis zum Vollservice mit Personal. Gerne 

verwöhnen wir Sie mit Köstlichkeiten aus der Ochsenküche oder unserer Metzgerei.

Wenn nichts anderes deklariert ist, verwenden wir nur Fleisch aus der Region. Sämtliche Fleisch- 
und Wurstwaren sind Culinarium zertifiziert.

Sie erhalten eine kompetente, persönliche Beratung für jede Art von Anlass - ganz auf Ihre 
Bedürfnisse abgestimmt. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage:

info@sturzenegger-metzgerei.ch oder 071 351 32 32
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Kanalgrill
Fleisch 
(Spiesse und Fleischstücke mariniert 300g/Port)

Rindshuft 

mariniert à 40g…………………………………………….kg/83.00

Kalbshuft 

mariniert à 40g…………………………………………….kg/86.00

Schweinseckstück

mariniert à 40g…………………………………………….kg/35.00

Pouletbrust

mariniert à 40g…………………………………………….kg/43.00

Lammnierstück 

Neuseeland, mariniert à 40g..…………………………...kg/73.00

Bratspeck

Tranchen…………………………………………………...kg/40.00

Cervela

à 40g………………………………………………………..kg/25.00

Bratwurst

à 40g………………………………………………………..kg/29.00

Grillschüblig

à 40g………………………………………………………..kg/27.00

Appenzeller Grillkäse 

à 40g..………………………………………………………kg/32.00

Kanalgrillmiete (à 15 Personen)………………………40.00

Inklusive: 4 kg Appenzeller Holzkohle, Latex Handschuhe,

Anzündhilfen, Grillspiess pro Person, Reinigung

Kanalgrillmiete ohne Holzkohle……………………….30.00

Inklusive: Latex Handschuhe, Anzündhilfen,

Grillspiess pro Person, Reinigung

Appenzeller Holzkohle für jeden weiteren 

Sack à 4 kg………………………………………..….…...22.00

Appenzeller Holzkohle für jeden weiteren 

Sack à 10 kg……………………………………...……….42.00

Grillgemüse 120g / Portion……………………………..4.50

(Maiskolben gedämpft, Zucchetti, Zwiebeln, 

Champignon, Peperoni)    

Salate pro Person

3 Sorten Salat, davon 1 Stärkesalat inkl. Sauce…….…7.50

5 Sorten Salat, davon 1 Stärkesalat inkl. Sauce…….…8.50

1 Stärkesalat (Kartoffel, Nudeln, Reis)………….....kg/19.00

Saucen

Sturzi Sauce à 20g/Port..……………………………kg/20.00

Kräuterbutter Rosetten…..…………………………..kg/65.00

Beilagen

Kartoffelgratin heiss / Port. 250g………………………...5.50
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Grillangebot
Grill Standard 300g pro Person…………………….17.50

Partywürste (Bratwurst, Cervela, Schüblig), 

Schweinshalssteak, Poulet-Feuersteak, 

diverse Spiessli (Rind, Schwein, Poulet)

Kräuterbutter und Sturzisauce 

Grill Spezial 300g pro Person………………………21.50

Partywürste (Bratwurst, Cervela, Schüblig), 

Schweinshalssteak, Rindshohrückensteak, 

Poulet-Feuersteak, Lammhüftli,

diverse Spiessli (Rind, Schwein, Poulet)

Kräuterbutter und Sturzisauce 

Grill Deluxe 300g pro Person…………….…………25.50

Partywürste (Bratwurst, Cervela, Schüblig),

Rindshohrückensteak, Kalbshohrückensteak, 

Schweinshohrückensteak, Lammhüftli, 

Poulet-Feuersteak, diverse Spiessli (Rind, Kalb, Schwein) 

Crevettenspiessli 

Sturzisauce, Currysauce und Kräuterbutter 

Grill
Grillmiete Metzgergrill für Würste und Reinigung……..30.00

Grillmiete Metzgergrill für Steak / Spiessli / Grilladen
und Reinigung………………………………………….…50.00

Aufsatz auf den Gasgrill 

Burgerplatte für Hamburger inkl. Reinigung…………..20.00 
Gas nach Verbrauch…………………….…………….kg/8.00

Salate pro Person

3 Sorten Salat, davon 1 Stärkesalat inkl. Sauce……….7.50

5 Sorten Salat, davon 1 Stärkesalat inkl. Sauce……….8.50

1 Stärkesalat (Kartoffel, Nudeln, Reis)….………....kg/19.00

Saucen

Sturzi, Knobli, Currysauce à 20g/Port….…………..kg/20.00

Würste

Partywürste 

(Bratwurst, Cervela und Grillschüblig) à 80g…..…..kg/32.00

1 Stk St. Galler OLMA Bratwurst IGP 160g………...…...3.90 

1 Stk St. Galler OLMA Bratwurst IGP 130g……...……...3.20 

1 Stk Cervela 160g………………………………….……...3.30 

1 Stk Grillschüblig 180g……………………………………3.90 

1 Stk Appenzeller Grillkäse 150g ………………………...4.50 

Schweinsschnitzel vom Stotzen 
gesteakt und mariniert 120g…………..…………………..4.20
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Apéro
Partybrot am Meter reichhaltig gefüllt……..............m/64.00

Füllungen: Hinterschinken, Fleischkäse, Schweizer Salami,

Thon, Ei, Appenzeller Käse

Partybrot am Meter reichhaltig gefüllt……..............m/69.00
Füllungen: Appenzeller Mostbröckli IGP, geräucherter Lachs 

Zopfherzen reichhaltig gefüllt……………….............m/72.00

Brotsorten: Parisette, Laugen, Wurzelbrot und Zopfbrot
pro Meter sind 4 verschiedene Füllungen möglich 

1 Meter ergibt ca. 20 Stück à 5cm

Meterbrotschachtel mit Einlage……………...................4.70

Apéro Plättli mit Käse garniert 400g………………..….30.00
Hinterschinken, Fleischkäse, Appenzeller Mostbröckli IGP

Zäuerlispeck, Säntisbröckli, Appenzeller Pantli, 

Schwellbrunner Bergkäse, Urnäscher Edelweisskäse (Brie)

Apéro Plättli sind individuell zusammenstellbar.

Gerne beraten wir Sie.

Apéro Gebäck warm pro Stück
Hausgemachte Schinkengipfeli / Mostbröckligipfeli……..2.80

Mini Chäschüechli…………………………………………..3.30

Mini Beef Burger am Stiel 50g………………………….....2.60

Mini Kalbsburger am Stiel 50g………………………….....2.80

Mini Cevapcici am Stiel 50g…………………………….....2.80

Apéro kalt pro Stück

Schinkenmousse im Tartelettes…………………………...2.80

Gemüsetapenade im Tartelettes…………………………..2.80
Fruchtspiessli saisonal…………………………………......2.60

Appenzeller Coppa-Melonen Spiessli saisonal……….....2.80

Appenzeller Käse mit Dörrfrüchten………………………..2.80
Antipasti-Spiessli…………………………………………....2.80

Mozzarella-Cherrytomaten-Spiessli………………….…...2.30

Mindestbestellmenge 20 Stück / pro Sorte
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Einfach und Schmackhaft

Würste aus dem Wursttopf

1 Stk Appenzeller Siedwurst IGP 160g……………….….3.60
1 Paar Wienerli…………………………………………..….3.30 

1 Paar Schweinswürstli………………………………….…3.50
1 Stk Cervela 160g………………………….……………...3.30 

1 Stk St. Galler Schüblig 180g…………………………….3.80 

 Miete Wursttopf….........................................................10.00
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Heisser Fleischkäse…………………………..….kg/28.00 

Heisser Bauernschinken…………………………kg/37.00

1 Stück Appenzeller Siedwurst IGP 160g……..........3.60

Kartoffelsalat………………………………………kg/19.00

Ruchbort dunkel lang……………………………..kg/ 5.80

Senf Tube……………………………………………....3.30



Salate und Suppen

Stärkesalate…………………………………………..kg/19.00

Kartoffelsalat mit Zwiebeln

Reissalat mit Gemüse

Nudelsalat mit Gemüse und Speck

Couscous Salat orientalisch

Zusätzlich pro Komponente…………………………….1.00

gehackte Eier, Bratspeck, geröstete Nüssli und Croûtons 

Salatbuffet zum Kombinieren in Schüsseln / Vorspeise
Einzelne Sorten werden nach Kilo verrechnet…17.00–19.00

Pro Person
Bunter Blattsalat…………………………………………….4.20

Buffet 3 Sorten Salate, davon 1 Sorte Stärkesalate…….6.00

Buffet 5 Sorten Salate, davon 1 Sorte Stärkesalate…….7.00

Buffet 7 Sorten Salate, davon 2 Sorten Stärkesalate…...9.00

Salatsorten
Bunter Blattsalat, Karottensalat

Bohnensalat mit Zwiebeln, Maissalat mit Curry 

Selleriesalat mit Ananas, Chabissalat mit Speck

Gurkensalat saisonal, Rettichsalat saisonal, 

Randensalat mit Apfel

Hausgemachte Salatsaucen sind inklusiv

französisch oder italienisch

G a s t h a u s  u n d  M e t z g e r e i  O c h s e n ,  P e t e r  &  A n n e l i e s  S t u r z e n e g g e r - F r i c k ,  9 1 0 3  S c h w e l l b r u n n

Version Januar 2025          Seite 7*Unsere Preise verstehen sich in CHF und exklusive Mehrwertsteuer                            

Suppen
Rindsbouillon mit Gemüsejulienne 2.5dl/Port..………...4.50

Weissweinsuppe mit Blätterteiggebäck 2.5dl/Port…..…5.50
Karotten Ingwersuppe mit Currynüssli 2.5dl/Port………5.50

Gerstensuppe 2.5dl/Port………..………………………...6.50

Miete Suppentopf………………………………………...10.00

Brot

Gemischte Hotelbrötchen pro Stk…………………….....1.00

Ruchbrot 1kg lang……………………………………..…..5.80
Bürli pro Stk………………………………………………...1.40



Hauptgänge

Empfehlung vom Chef

Sturzenegger’s Hackbraten mit Bratensauce

Kartoffelstock und Mischgemüse ……………….……....19.50

Chämibraten vom Schweinshals 

mit Bratensauce, Kartoffelgratin und Mischgemüse…...23.00

Vegetarische Gerichte

Vegilasagne……………………………………………….19.50

Asiatische Nudelpfanne………………………………...19.50

Vegischnitzel 
mit gleichen Beilagen wie bei Fleischgerichten………..13.50

 

Rindsgehacktes mit Hörnli

Reibkäse und Apfelmus…...……………………….......15.50 

Schweinsgeschnetzeltes mit Rahmsauce 

Butternudeln und Mischgemüse……………….………20.50

Kalbsgeschnetzeltes mit Champignonrahmsauce

Hausgemachte Knöpfli und Mischgemüse…………...29.00

Schweinsfilet gefüllt 

mit Kalbsbrät im Speckmantel und Rahmsauce

Kartoffelgratin und Mischgemüse……………………...26.50

Rindfleischvogel mit Bratensauce

Kartoffelstock und Mischgemüse …………….…….….23.50

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 

Butternudeln und Mischgemüse………….……….……23.50

Pouletcurry mit Reis und Gemüse……………….…...21.50

G a s t h a u s  u n d  M e t z g e r e i  O c h s e n ,  P e t e r  &  A n n e l i e s  S t u r z e n e g g e r - F r i c k ,  9 1 0 3  S c h w e l l b r u n n

Version Januar 2025          Seite 8*Unsere Preise verstehen sich in CHF und exklusive Mehrwertsteuer                            



Hausgemachte Nachspeisen

Mini Desserts zum Kombinieren

Mascarponecrème mit Früchten…………….…………..5.50

Gebrannte Crème mit Rahm...……………..…………....5.50

Frischer Fruchtsalat mit Rahm...……………….…...….6.50

Mini

Mini Schoggiwürfel……………………………………….1.50

Für zusätzliche Wünsche arbeiten wir mit unseren 

lokalen Bäckern zusammen. 
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Dienstleistungen, Kosten, Personal
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Geschirrvermietung inkl. Reinigung

Wir vermieten Ihnen vom Teller, Besteck bis hin zum Weinglas alles Geschirr für Ihren Anlass.

Wichtiges 

Den Auftrag (inkl. Personenzahl, Material, Menüwahl,…) bitte 7 Arbeitstage vor der Durchführung fixieren. 

Bei weniger als 20 Personen wird ein Kleinmengenzuschlag von CHF 5.00 / pro fehlende Person verrechnet.

Personalkosten 

Mitarbeiter Sturzenegger Metzgerei……………………………………………………………………………….72.00/Std.

Zuschlag ab 22.00 Uhr / Sonn- und Feiertage …………………………………………………………………..90.00/Std.

Planung und Organisation werden nach Aufwand verrechnet…………………………………………………72.00/Std.

An- und Rückfahrt werden als Arbeitszeit verrechnet…………………………………………………………..72.00/Std.

Transportkosten 

Die Lieferung gilt als Arbeitszeit, die Fahrspesen betragen………………………………………………….…..1.50/km

Mehrwertsteuer 

Bei Abholung oder Lieferung ohne Dienstleistungen werden 2.6% MwSt verrechnet.

Bei Lieferung mit Dienstleistung und Service werden 8.1% MwSt verrechnet. 

Annullationsbedingungen

Bis 14 Tage vor dem Anlass: ohne Kostenfolge; bis 7 Tage vor dem Anlass: 25% der Kosten; bis 3 Tage

vor dem Anlass: 50% der Kosten. Danach werden die Bestellung und der Event im vollen Umfang in Rechnung gestellt.

Preisänderung vorbehalten.
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