
Backzeiten für ofenfertige Artikel (bei vorgeheiztem Ofen)

Sturzenegger
Metzgerei · Gasthaus
Schwellbrunn · Waldstatt · Mörschwil

9103 Schwellbrunn, Gasthaus/Metzgerei, Tel. 071 351 32 32, info@sturzenegger-metzgerei.ch  
9104 Waldstatt, Metzgerei, Tel. 071 351 22 33
9402 Mörschwil, Metzgerei im Volg, Tel. 071 866 13 31, moerschwil@sturzenegger-metzgerei.ch  
sturzenegger-metzgerei.ch

Fleischkäse/ 
Knusperfleischkäse (250g) 
35 Min. bei 160° C

Fleischkäse/ 
Knusperfleischkäse (500g) 
50 Min. bei 160° C

Fleischkäse/ 
Knusperfleischkäse (750g) 
1 Std. bei 160° C

Fleischkäse/ 
Knusperfleischkäse (1kg) 
1¼ Std. bei 160° C

Filetbraten (500g) 
1 Std. bei 160° C

Filetbraten (1kg) 
1¼ Std. bei 160° C

Hackbraten (500g) 
50 Min. bei 160° C

Hackbraten (1kg) 
1¼ Std. bei 160° C

Appenzeller-Filet 
45 Min. bei 80° C

Schweinsfilet im Teig 
50 – 60 Min. bei 180° C

Rindsfilet Wellington 
30 Min. bei 200° C 
20 Min. bei 180° C 
fertig backen

Pouletbrüstli im Teig 
Schinken / Mozzarella 
25 – 30min bei 180° C

Pouletbrüstli im Teig  
Speck / Spinat 
25 – 30min bei 180° C

Ofensteak 
20 Min. bei 180° C

Ofen Brüstli 
30 Min. bei 180° C

Rösti Bomben 
30 – 35 Min. bei 160° C

Wienerli im Teig 
25 Min. bei 180° C

Knusperpoulet  
30 Min. bei 180° C

Liebesbriefli 
30 Min. bei 180° C

Teigartikel allgemein 
30 Min. bei 180° C

Lasagne hausgemacht 
30 Min. bei 180° C

Gratin hausgemacht 
20 Min. bei 160° C
10 Min. bei 180° C


